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ABSTRAK

Seiring berkembangnya industri filet maka akan menghasilkan limbah kulit ikan dalam
jumlah yang banyak, salah satu cara penanggulangan limbah kulit ikan nila adalah dengan
memanfaatkannya menjadi gelatin. Tujuan penelitian ini adalah mendapatkan jumlah gelatin
yang ditambahkan pada produk marshmallow yang menghasilkan karakteristik organoleptik dan
fisik yang paling disukai. Penelitian ini dilaksanakan di LaboratoriumTeknolog ilndustri Hasil
Perikanan Fakultas Perikanan dan llmu Kelautan serta Laboratorium Mutu dan Keamanan
pangan, SEAFAST Center Institut Pertanian Bogor. Metode Penelitian yang digunakan adalah
eksperimental dengan lima perlakuan yaitu penambahan gelatin sebanyak 6% (A), 8% (B), 10%
(C), 12% (D) dan 14% (E). Karakterisasi gelatin meliputi rendemen, kekuatan gel danviskositas.
Karakterisasi marshmallow hasil penambahan gelatin meliputi karakterisasi organoleptik skala
hedonic dan karakterisasi fisik meliputi uji kekerasan dan elastisitas. Hasil penelitian
menunjukan bahwa gelatin yang dihasilkan memiliki rendemen 8,28%, kekuatan gel 200,76
bloom dan viskositas 12,5 cP.Karakteristik organoleptik marshmallow terbaik diperoleh dari
formulasi penambahan gelatin 10% dengan nilai kenampakan, aroma, rasa dan tekstur masing
- masing 5,7; 6,3; 6,1; 6,8; tingkat kekerasan sebesar 369,40 gram/cm? dan elastisitas 53,33 %.

Kata Kunci :Gelatin, lkan, Limbah, Marshmallow, Nila,Organoleptik

ABSTRACT

THE EFFECT OF TILAPIA GELATIN ADDITION ON ORGANOLEPTIC AND PHYSICAL
CHARACTERISTICS OF MARSHMALLOW PRODUCT

As the development of the industry will generate waste fish filet skin in significant
amount, so the way of was tilapia skins used asgelatin. The purpose of this is to gethe number
of gelatinis added to the marshmallow product sthat produc ephysical and organoleptic
characteristics of themost preferred. This research was conductedin the Laboratory of Industrial
Technology Faculty of Fisheries and Marine Science and Fisheries Laboratory of Food Quality
and Safety, SEAFAST Center Bogor Agricultural University. The research method usedis an
experimental treatment with the addition off ivegelatinas much as 6% (A), 8% (B), 10% (C), 12%
(D) and14% (E). The result of gelatin was tested with a physical test includesyield, gelstrength
viscosity and marshmallow-test organoleptic hedonic scale and physical tests include hardness
and elasticity. The result show that the resulting gelatin has ayield of 8.28%, gel strength of
200.76 bloom andvisco sity of12.5¢c P and the best marshmallow organoleptic characteristics
derived from the addition of gelatin formulation of10% to the value of appearance, savor, flavor
and texture of each 5.7: 6.3; 6.1: 6.8 and result a hardness of 369.40 gram!cm2 and elasticity of

53.33%.

Keywords: Gelatin, Tilapia, Marshmallow, Organoleptic, Waste




