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SAMBUTAN KETUA PANITIA

Assalamualaikum wravh,

Alhamdulillah. puji svukur kepada Allah SWT yang telah memberikan rahmat dan barokah-Nya
schingga kita semua dapat hadir di Gedung Bale Santika Universitas Padjadjaran dalam rangka acara Seminar
Nasional Kimia dan Pembelajaran Kimia 2016. Seminar nasional ini adalah salah satu kegiatan yang
termasuk dalam rangkaian acara Chemistry Fun Days (CFD) yang diadakan setiap tahun, dan untuk seminar
nasional tahun ini dapat terselenggarakan atas kerja sama dengan Departemen Kimia FMIPA Unpad.

Tema yang diusung dalam Seminar Nasional Kimia dan Pembelajaran Kimia 2016 adalah The
Development of Chemistry to Improve National Competence.

Seminar nasional ini dihadiri oleh para peserta yang berasal dari kalangan dosen dan mahasiswa dari
berbagai perguruan tinggi. guru dari berbagai sekolah dan para pelaksana ilmu kimia. Minat yang besar dari
para peserta memberikan semangat tersendiri kepada panitia untuk melayani peserta dengan baik dan
mensukseskan seminar ini. Semoga tema dan tujuan dari seminar nasional ini dapat menjadi motivasi untuk
kita semua agar dapat meningkatkan daya saing bangsa demi kemajuan Indonesia.

Kami. panitia seminar. mengucapkan terima kasih sebesar-besarnya kepada para pembicara: Dr. Hendig
Winarno, M.Sc (BATAN), Aritta Mcgadomani, 8.5i. M.Pd (P4TK IPA). Lia Zalilia. M.T (P4TK IPA). Prof.
Dr. H. R. Asep Kadarohman, M.Si (UPI). dan Prof. Dr. Toto Subroto (Unpad) serta para sponsorship. Kami
pun mengucapkan terima kasih kepada Ketua Program Studi S-1 Kimia Unpad Dr. Iman Permana Maksum
dan Ketua Departemen S-1 Kimia Unpad Dr. Iman Rahayu yang senantiasa mendukung kami dalam
penyelenggaraan seminar ini. Tak lupa kami juga mengucapkan terima kasih kepada seluruh panitia atas kerja
kerasnya selama ini. Akhir sambutan kami, mohon maal yang sebesar-besarnya jika pelayanan dan
pelaksanaan acara dari kami ada yang kurang atau salah. Demikian sambutan yang dapat kami sampaikan,
atas perhatiannya kami ucapkan terima kasih.

Wassalamualaikum wr.owb.

Ketua Pelaksana Chemistry Fun Days 2016

Muhamad Rizky Ridwansyah
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SAMBUTAN KEPALA DEPARTEMEN KIMIA,
FMIPA, UNIVERSITAS PADJAJDARAN

Assalamu’alaikum warohmatullohi wabarokatuh
Salam sejahtera bagi kita semua,

Alhamdulillah kita panjatkan puji dan syukur kehadirat lahi Robbi, Tuhan Yang Maha Kuasa dan Maha
Pengatur. atas segala rahmat dan karunia NYA kita dapat berkumpul dan bersilaturahmi dalam acara Seminar
Nasional Kimia dan Pembelajaran Kimia Unpad 2016.

Seminar Nasional Kimia dan Pembelajaran Kimia Unpad 2016 merupakan rangkaian acara dari
Chemistry Fun Days 2016 vang dilaksanakan tiap tahun. Seminar ini dilaksanakan oleh Himpunan
Mahasiswa Kimia (HIMAKA) bekerjasama dengan Departemen Kimia FMIPA Unpad.

Tema seminar yang diusung adalah® The Development of Chemistry to Improve National Competensi* ini
dihadiri oleh para mahasiswa. guru. dan dosen dari berbagai sckolah dan Perguruan Tinggi di Indonesia.
Dengan tujuan bertukar informasi dan ilmu pengetahuan untuk meningkatkan pemahaman dan solusi
terhadap berbagai permasalahan terkini dalam aspek kimia.

Kami mengucapkan terimakasih banyak atas dukungan berbagai pihak. Fakultas, Universitas, para
sponsorship. alumni. narasumber, pemakalah, mahasiswa, serta rekan-rekan panitia yang telah bekerja keras
sehingga terlaksananya kegiatan seminar nasional ini. Sekaligus memohon maaf atas segala kekurangan
dalam penyelenggaraannya, Kita berharap. semoga pertemuan ini bermanfaat untuk menjalin silaturahmi di
antara pecinta Hlmu Kimia.

Akhir kata, selamat berseminar, semoga sukses.

Salam.
Kepala Departemen Kimia FMIPA Unpad,

Dr. Iman Rahayu
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Perbandingan Kualitas Yogurt yang Dibuat dengan
Kultur Dua dan Tiga Bakteri

Agus Safari, Saadah D. Rachman, Dian S. Kamara, O. Suprijana, Sadiah Djajasoepena.
Roni Sutrisna, Safri Ishmayana*

Departemen Kimia. Fakultas Matematika dan Hlmu Pengetahuan Alam, Universitas Padjadjaran
JIn. Raya Bandung-Sumedang km. 21 Jatinangor. Sumedang. Jawa Barat 45363

*Penulis koresponden: ishmayvana@unpad.ac.id

ABSTRAK

Pada proses pembuatan vogurt. terjadi konversi gula susu (laktosa) menjadi asam laktat melalui
proses fermentasi olch bakteri asam laktat (BAL). Yogurt umumnya dibuat dengan menambahkan
kultur bakteri yang mengandung 2 jenis bakteri asam laktat, vaitu Lactobacillus bulgaricus (L.
bulgaricus) dan Streptococcus thermophilus (S, thermophillus). Pada penclitian ini dilakukan
penambahan BAL lain, yvaitu Lactobacillus acidophilus (L. acidophilus) untuk membandingkan
kualitas yogurt yvang dihasilkan. Variasi perbandingan konsentrasi bakteri yang digunakan adalah
1:1. 1:4 dan 4:1 untuk kultur dua bakteri (L. bulgaricus : S. thermophilus) dan 1:1:1, L:4:1 dan
4:1:1 untuk kulwr tiga bakteri (L. bulgaricus : 8. thermoplilus : L. acidophilus). Susu mumi di
pasteurisasi pada suhu 8$3°C selama 15 menit dan inkubasi dilakukan selama 8 dan 10 jam pada
suhu 42°C. Parameter vang diuji diantaranya adalah pH. kadar asam laktat, kadar protein dan
kadar laktosa. Hasil penelitian menunjukkan bahwa penambahan L. acidophilus  dengan
perbandingan (L. bulgaricus : 8. thermophilus : L. acidophilus = 1:4:1) memberikan hasil terbaik
pada jam ke 10 dengan pH terendah sebesar 4,56, kadar asam laktat sebesar 1,12% (biv), kadar
protein 0.30% (b/v) dan kadar laktosa 1.79% (b/v),

Kata Kunci: vogun, Lactobacillus acidoplilus, Lactobacillus  bulgaricus, Streptococcus
thermaophillus

ABSTRACT

In vogurt manufacture process, lactose is converted to lactic acid through fermentation by lactic
acid bacteria (LAB). Yogurt is usually made by adding bacterial culture that contains two
bacteria. which are Lactobacillus bulgaricus (L. bulgaricus) and Streptococcus thermophilis (S.
thermophilus). In the present study, we add one more bacteria, which is Lactobacilus acidophilus
(L. acidophilus) to compare the quality of the yogurts. The ratio of bacteria used m the present
study was 1:1, 1:4 and 4:1 for two bacterial culture (L. bulgaricus : S. thermophilus), and 1:1:1,
1:4:1. 4:1:1 for three bacterial culture (. bulgaricus : S. thermophilus : L. acidophilus). Cow nulk
was pasteurized at 83°C for 15 minutes and incubated for 8 and 10 hours at 42°C. The
determined parameters were pH. lactic acid conteni. protein content and lactose content. The
results of the present study showed that addition of L. acidophilus at 1:4:1 ratio (L. bulgaricus :
S. thermophilus : L. acidophilus) gave the best result at 10 h incubation with pH value of 4.36,
lactic acid content of 1.12% (ww), protein content of 0.30% (wv) and lactose content of 1.09%
fwivh

Keywords: vogurt, riboflavin, high performance liquid chromatography, antibacterial compounds

I. PENDAHULUAN

Pada proses fermentasi yogurt dapat digunakan kultur tunggal atau campuran dari bakteri asam laktat
(BAL). Rajagopal & Sandine (1988) mempelajari simbiosis dua kultur bakteri asam laktat yang sering
digunakan pada proses fermentasi yogurt. yaitu Streprococcus thermophilus dan Lactobacillus bulgaricus.
Mereka menemukan bahwa L. bulgaricus menghasilkan asam-asam  amino untuk  pertumbuhan S
thermophillus. sedangkan S. thermophillus menghasilkan asam formiat yang digunakan untuk pertumbuhan

L. bulgaricus.
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